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Brugsanvisning — Dansk

VIGTIGT! SIKKERHEDSINSTRUKTIONER:

LAS DENNE VEJLEDNING, F@R DU BRUGER DETTE APPARAT.

ADVARSEL! LAS ALLE SIKKERHEDSADVARSLER OG INSTRUKTIONER MANGLENDE OVERHOLDELSE. AF
NEDENSTAENDE ADVARSLER OG INSTRUKTIONER KAN RESULTERE | ELEKTRISK ST@D, BRAND OG/ELLER
PERSONSKADE

e Den tilsigtede anvendelse af dette apparat forklares i denne vejledning. Brug af andet tilbehgr end det, der
anbefales i denne vejledning, kan udggre en risiko for personskade.

e  Kontroller altid, at netspaendingen svarer til spaendingen pa typeskiltet.
VIGTIGT: Vigtigt: Dette apparat kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller med manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller har faet instruktioner
vedrgrende sikker brug af apparatet og de medfglgende risici. Bern ma ikke lege med apparatet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn, medmindre de er &ldre end 8 ar og under opsyn. Efterlad aldrig
apparatet og dets ledning uden opsyn og inden for raekkevidde af bgrn under 8 ar eller uansvarlige personer, isaer
nar det er tilsluttet til stikkontakten, eller nar det kgler ned.

Bgrn under 3 ar bgr holdes vaek fra dette apparat, medmindre de konstant er under opsyn.

Born fra 3 ar og under 8 ar ma kun taende/slukke for apparatet, forudsat at det er placeret eller installeret i den
tilsigtede normale driftsposition, og de er under opsyn eller har faet instruktioner vedrgrende sikker brug af
apparatet og de medfglgende risici. Bgrn fra 3 r og under 8 ar ma ikke tilslutte, regulere og renggre apparatet
eller udfgre brugervedligeholdelse.

e Laes denne vejledning omhyggeligt for brug, og gem den til fremtidig reference.

e  Kontroller, at din netspanding svarer til den, der er angivet pa apparatet.

e  Kontroller fra tid til anden apparatet for skader. Brug aldrig apparatet, hvis

e ledningen eller apparatet viser tegn pa beskadigelse. | sa fald skal reparationer
foretages af en kvalificeret elektriker (*). Hvis ledningen beskadiges, skal den udskiftes af en kvalificeret
elektriker (*) for at undga fare.

e  Ma ikke anbringes pa eller i nzerheden af et varmt gas- eller elkomfur eller i en

e opvarmet ovn.

e  Ma ikke placeres mod en vaeg eller et andet apparat. Lad mindst 10 cm veere fri

e pa bagsiden og siderne af apparatet og 10 cm fri plads ovenover.

e Anbring ikke noget oven pa dette apparat.

e  Der skal udvises ekstrem forsigtighed, nar du flytter et apparat med varm olie eller andre varme vaesker.

e  Ma kun bruges pa en varmebestandig overflade.

e  Brug kun apparatet til husholdningsbrug og pa den made, der er angivet i denne vejledning.

e Sgrg for, at netledningen ikke kommer i kontakt med varme dele af apparatet eller bergrer vade eller varme
overflader.

e Nedsznk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske.

e  Ma ikke anvendes med vade hander.

e  Brug aldrig apparatet udenfor, og placer det altid pa et tgrt sted.

e Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjalp af en ekstern timer, separat
fiernbetjeningssystem eller anden enhed, der teender varmeapparatet automatisk.

e  Flyt aldrig apparatet ved at traekke i ledningen. Sgrg for, at ledningen ikke kan blive fanget eller snoet pa
nogen made. Ledningen ma ikke vikles rundt om apparatet eller bgjes. Sgrg altid for, at apparatet opbevares
utilgeengeligt for bgrn. Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar det ikke er i brug, fgr du pasaetter eller fierner tilbehgr og for
renggring.

e Dk ikke luftudgangen, nar apparatet er i drift.

e Ror ikke ved indersiden af apparatet, mens det er i drift.

e  Fyld ikke kurven med olie, da dette kan medfgre brandfare.

o Tildek ikke luftindtaget og -udtaget, mens apparatet er i drift.

e  Huvis stikket eller netledningen til dette apparat er beskadiget, ma apparatet ikke bruges og skal bortskaffes
ansvarligt.



Dette apparat er jordet

Under varmluftstegning frigives varm damp gennem luftudtagene, hold haender og ansigt i sikker afstand fra
dampen og fra luftudtagene. Veer ogsa forsigtig med varm damp og luft, nar du tager kurven ud af apparatet.
Lad apparatet kgle af inden renggring.

Brug af tilbehgr, der ikke anbefales af producenten, kan forarsage kvastelser.

Forkert betjening og forkert brug kan beskadige apparatet og forarsage skade pa brugeren.

Fgr renggring og opbevaring skal du altid tage stikket ud, og sgrge for, at apparatet er kglet af.

Hvis symbolet er angivet pa en bestemt overflade, skal du vaere forsigtig, nar du handterer produktet. Dette

symbol betyder “FORSIGTIG, denne overflade kan blive meget varm under brug”.

(*) Kvalificeret elektriker: eftersalgsafdeling hos producenten eller importgren eller enhver person, der er
kvalificeret, godkendt og kompetent til at udfgre denne form for reparationer for at undga fare. Ved behov skal du

returnere apparatet til denne elektriker.

INTRODUKTION:

Haws Airfryer giver en nem og sund made at tilberede dine yndlingsingredienser pa. Ved at anvende varm hurtig
luftcirkulation og en grill gverst kan airfryeren tilberede adskillige retter. Det bedste er, at airfryeren opvarmer
maden fra alle retninger, og de fleste af ingredienserne har ikke brug for olie.

2.
3.
4

Luftudtag

Programindikatorer

Menu/ Temp/ Start/Knap Tid Pause
FOR FORSTE BRUG:
1.

Fjern al emballage.

Fjern eventuelle klistermaerker eller etiketter fra apparatet.

Renggr kurven og risten grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp.
Tor apparatets inderside og yderside af med en fugtig klud.

Dette er en oliefri airfryer, der anvender varm luft, fyld ikke kurven med olie eller stegefedt.

Fyld ikke kurven med olie eller anden vaeske.
Placer ikke noget oven pa apparatet, det kan forstyrre luftstrommen og pavirke resultatet af
varmluftstilberedning.



VEJLEDNING

1.

e wN

Tilslut apparatet. Displayet vil lyse og udfgre selvkontrol.

Tag forsigtigt kurven ud af airfryeren

Leeg ingredienserne i kurven, og skub kurven ind igen

Tryk pa knappen "Start/Pause".

For at veelge et af de forudindstillede programmer skal du trykke pa knappen "Menu", indtil det gnskede
program blinker. Tid og temperatur kan aendres ved hjzalp af knapperne "+" eller "-" pa det gnskede
display. Bemaerk. Temperaturen vises fgrst, og efter fem blink vises programtiden

For at indstille tid og temperatur manuelt skal du trykke p& knappen "Temp/Tid" H, s& temperaturen og
°C indikatoren lyser. Dette kan derefter aendres ved hjalp af knapperne "+" eller "-". Tilsvarende skal du for
at eendre tiden trykke pa knappen "Temp/Tid" sa tidsidentifikatoren og "min"-indikatoren lyser, og angive
den gnskede tid ved hjzelp af knapperne "+" eller "-".

Nar det gnskede program eller tid og temperatur er indstillet, skal du trykke pa knappen "start/pause" for
at begynde tilberedningen.

Nar tilberedningen er faerdig, skal du tage kurven ud af apparatet og kontrollere, at ingredienserne er klar.
Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe kurven tilbage i apparatet og indstille timeren i
et par ekstra minutter.

FORUDINDSTILLEDE FUNKTIONER

Funktion Standardtemperatur (Standardtid
Pommes Frites 200 °C 25
Bgf 180 °C 13
Rejer 180 °C 15
Bagning 160 °C 25
Kylling 200 °C 22
Bacon 180 °C 15
Fiskefilet 200 °C 20
Kartoffel 180 °C 10

INDSTILLINGER:

Denne tabel nedenfor hjzlper dig med at vaelge de grundleeggende indstillinger for ingredienserne.

Bemaerk: Husk, at disse indstillinger er indikationer. Da ingredienserne er forskellige i oprindelse, stgrrelse, form
og maerke, kan vi ikke garantere den bedste indstilling for dine ingredienser.

Da Rapid Airflow-teknologien gjeblikkeligt genopvarmer luften inde i apparatet, forstyrrer det ikke processen
naevneveaerdigt at tage kurven kort ud af apparatet under varmluftstegning.

Tips:

Mindre ingredienser kraever normalt en lidt kortere tilberedningstid end stgrre ingredienser.

En stgrre mangde ingredienser kraever kun en lidt lzengere tilberedningstid, en mindre maengde
ingredienser kraever kun en lidt kortere tilberedningstid.

For at optimere slutresultatet og modvirke ujeevnt stegte ingredienser kan man ryste mindre ingredienser
halvvejs gennem tilberedningstiden.

Tilseet lidt olie til friske kartofler for at fa et sprgdt resultat. Steg ingredienserne i airfryeren, inden for fa
minutter efter du har tilfgjet olien.

Tilbered ikke ekstremt fedtede ingredienser sasom pglser i airfryeren.

Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren

Den optimale mangde til tilberedning af spregde pommes frites er 500 gram.

Brug feerdiglavet dej til at tilberede fyldte snacks hurtigt og nemt. Forlavet dej kraever ogsa en kortere
tilberedningstid end hjemmelavet dej.

Placer en bageplade eller et ovnfad i airfryer-kurven, hvis du vil bage en kage eller quiche, eller hvis du vil
stege skrgbelige ingredienser eller fyldte ingredienser

Du kan ogsa bruge airfryeren til at genopvarme ingredienser. For at genopvarme ingredienserne skal du
indstille temperaturen til 1500 i op til 10 minutter.



Ryst Ekstra oplysninger
Min./maks. [Tid (min.) | Temp (/°C)
maengde (g)
Kartoffel og pommes frites
Tynde frosne pommes frites 500-600 |[18-25 200 [a
Tykke frosne pommes frites 500-600 20-25 |200 Ja
Kartoffelgratin 600 20-25 200 |[a
Kgd og fierkrae
Bof 100-600 |12-18 180 Nej
Svinekoteletter 100-600 [12-18 180 Nej
Hamburger 100-600 [10-20 180 Nej
Pglserulle 100-600 [13-15 200 Nej
Kyllingelar 100-600 25-30 |180 Nej
Kyllingebryst 100-600 (18-25 180 Nej
Snacks
Forarsruller 100-600 8-10 200 Ja
Frosne kyllinge-nuggets 100-600 8-12 180 Ja
Frosne fiskefingre 100-500 6-10 200 Nej
Frosne ostesnacks med 100-500 210 |180 Nej
brgdkrummer
Fyldte grgntsager 100-500 [12-20 160 Nej
Bagning
Kage 500 8-15 180 Nej
Quiche 500 20-22 |180 Nej
Muffins 500 15-18 200 Nej
Sgde snacks 500 20 160 Nej

Bemeerk: Tilfgj 3 minutter til tilberedningstiden, hvis du begynder at stege, mens airfryeren stadig er kold.
RENG@RING:
Renggr apparatet efter hver brug.
Brug ikke kgkkenredskaber af metal eller slibende renggringsmaterialer til at renggre kurven, da dette kan
beskadige slip-let-belaagningen.

1. Tag stremstikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af. Bemaerk: Fjern kurven for at lade airfryeren

kgle af hurtigere.

2. Tgr apparatets yderside af med en fugtig klud.
Du kan bruge en affedtende vaeske til at fijerne resterende snavs.
Tip: Hvis der sidder snavs fast pa risten eller i bunden af kurven, skal du fylde kurven med varmt vand tilsat
opvaskemiddel. Seet risten i kurven, og lad den sta i blgd i cirka 10 minutter.

3. Renggr indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-slibende svamp.

OPBEVARING:

1. Frakobl apparatet fra stremmen, og lad det kgle af.
2. Serg for, at alle dele er rene og t@rre.



FEJLFINDING:

PROBLEM

MULIG ARSAG

LASNING

Airfryeren virker ikke

Apparatet er ikke tilsluttet.

Saet netstikket i en jordet stikkontakt.

Du har ikke indstillet timeren.

Juster timeren til den kraevede tilberedningstid for at teende
apparatet.

Ingredienserne, der blev
stegt med airfryeren, er
ikke feerdige.

Mangden af ingredienser i kurven
er for stor.

Laeg mindre portioner ingredienser i kurven. Mindre portioner
steges mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er for
lav.

Indstil temperaturen til den gnskede temperaturindstilling (se
afsnittet "Driftsvejledning” i kapitlet "Brug af apparatet").

Tilberedningstiden er for kort.

Juster timeren til den gnskede tilberedningstid (se afsnittet
"Indstillinger" i kapitlet "Brug af apparatet").

Ingredienserne steges
ujevnt i airfryeren.

Visse typer ingredienser skal rystes
halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa tveers af hinanden
(f.eks. pommes frites), skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Stegte snacks er ikke
sprgde, nar de kommer
ud af airfryeren.

Du brugte en type snacks, der
skulle tilberedes i en traditionel
frituregryde.

Brug ovnsnacks, eller pensl let lidt olie pa snacksene for at fa et
sprgdere resultat.

1 Kan ikke skubbe kurven
korrekt ind i apparatet.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Fyld ikke kurven ud over MAX-indikationen.

Der kommer hvid rgg ud
af apparatet.

Du tilbereder fedtede ingredienser.

Nar du steger fedtede ingredienser i airfryeren, laekker en stor
maengde olie ud i kurven. Olien udvikler hvid rgg, og kurven kan
blive varmere end normalt. Dette pavirker ikke apparatet eller
slutresultatet.

Kurven indeholder stadig fedtrester
fra tidligere brug.

Hvid rgg forarsages af opvarmet fedt i kurven. Sgrg for at
renggre kurven ordentligt efter hver brug.

Friske pommes frites
steges ujeevnt i luften

Du har ikke brugt den rigtige
kartoffeltype.

Brug friske kartofler, og sgrg for, at de forbliver faste under
stegning.

Du skyllede ikke kartoffelpindene
ordentligt, fgr du stegte dem.

Skyl kartoffelpindene ordentligt for at fjerne stivelse fra
ydersiden af pindene.

Friske pommes frites er
ikke sprgde, nar de
kommer ud af airfryeren.

Pommes fritters sprgdhed
afhaenger af deres indhold af olie
og vand.

Serg for at tgrre kartoffelpindene ordentligt, fgr du tilsaetter
olien.

Skeer kartoffelpindene mindre for at fa et sprgdere resultat.

Tilszet lidt mere olie for at fa et sprgdere resultat.

BESKYTTELSE AF MILI@ET

Dette symbol angiver separat indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr.

Hovedformalet med den separate indsamling af dette affald er at reducere den maengde, der skal
bortskaffes, fremme genbrug, genanvendelse og andre former for nyttigggrelse med henblik pa at

reducere den negative miljgpavirkning.

Nar dette apparat ikke leengere er i brug, ma det ikke bortskaffes sammen med andet usorteret
husholdningsaffald.

Brugeren er ansvarlig for at aflevere apparatet gratis til de indsamlingsfaciliteter, der er til radighed
til dette formal. Udstyr, der ikke laengere er i brug, kan ogsa tages tilbage pa salgsstederne, hvis der kgbes nyt

udstyr, der er tilsvarende og har de samme funktioner.

Kontakt dit byrad eller et salgssted for at fa flere oplysninger om indsamlingssteder for dette udstyr.




Bruksanvisning — Svenska
SE VIKTIG! SAKERHETSINSTRUKTIONER:

LAS DENNA BRUKSANVISNING INNAN DU ANVANDER APPARATEN.

VARNING! LAS ALLA VARNINGAR OCH SAKERHETSINSTRUKTIONER
OM VARNINGARNA OCH INSTRUKTIONERNA NEDAN INTE FOLJS KAN DET LEDA TILL ELEKTRISKA STOTAR, BRAND
OCH/ELLER SKADA

e Den avsedda anvdndningen av denna apparat forklaras i denna bruksanvisning. Anvandning av andra tillbehor
an de som rekommenderas i denna bruksanvisning kan utgéra en risk fér personskada.

e  Kontrollera alltid att elnatets spanning motsvarar spanningen pa typskylten.
VIKTIGT: Denna apparat far anvandas av barn 6ver 8 ar och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller med bristande erfarenhet eller kunskap om de 6vervakas eller har fatt instruktioner om sédker
anvandning av apparaten och riskerna med det. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring och
anvandarunderhall far inte utféras av barn om de inte &r dldre dn 8 ar och 6vervakas. Limna aldrig apparaten och
dess sladd utan uppsikt och inom rackhall for barn under 8 ar eller oansvariga personer, sarskilt nar den ar
ansluten till vagguttaget eller medan den svalnar.
Barn under 3 ar bor hallas borta fran denna apparat om de inte dvervakas kontinuerligt.
Barn mellan 3 och 8 ar far endast sla pa/stinga av apparaten om den har placerats eller satts upp pa platsen dir
den ska anviandas och de 6vervakas eller ha fatt instruktioner om hur apparaten anviands pa ett sikert sitt och
forstar riskerna med det. Barn mellan 3 och 8 ar far inte koppla in, reglera och rengora apparaten eller utféra
anvandarunderhall.
Las dessa instruktioner noggrant fore anvdandning och spara dem for framtida anvandning.

e Kontrollera att spanningen i ditt elndt stammer 6verens med den som anges pa apparaten.

e  Kontrollera da och da att apparaten inte ar skadad. Anvédnd aldrig apparaten om sladden eller apparaten visar
nagra tecken pa skada. | sa fall bor reparationer utféras av en behorig elektriker (*). Om sladden skadas ska
den bytas ut av en behdérig elektriker (*) som kan undvika alla faror.

e Apparaten far inte placeras pa eller nara en het gas- eller elspis eller i en uppvarmd ugn.

e Den farinte placeras mot en vagg eller annan apparat. Det ska vara fritt minst 10 cm bakom och at sidorna av
apparaten och 10 cm fritt utrymme ovanfor.

e  Placera inte nagot pa apparaten.

e  Extrem forsiktighet ska iakttas nar du flyttar en apparat med het olja eller andra heta vatskor.

e Anvdnd den endast pa en varmebestandig yta.

e Apparaten far endast anvandas for hushallsindamal och pa det sadtt som anges i dessa instruktioner.

e Setill att sladden inte kommer i kontakt med heta delar av apparaten eller vidror vata eller heta ytor.

e  Sank aldrig ner apparaten i vatten eller ndgon annan vatska av nagon anledning.

e Anvind den inte med vata hander.

e Anvéand aldrig apparaten utomhus och placera den alltid i en torr miljo.

e Apparaten far inte kdras med en extern timer, separat fiarrkontroll eller nagon annan enhet som slar pa
vdarmaren automatiskt.

e  Flytta aldrig apparaten genom att dra i sladden. Se till att sladden inte kan fastna eller vridas pa nagot satt.
Linda inte sladden runt apparaten och boj den inte. Se alltid till att den forvaras utom rackhall for barn. Lat
inte sladden hanga 6ver kanten pa bordet eller banken.

e Dra alltid ut kontakten ur vagguttaget nar den inte anvands och innan du satter pa eller tar av tillbehor och
fore rengoring.

e  Tack inte over luftutslappet nar apparaten ar igang.

e  ROr inte vid apparatens insida medan den &r igang.

e Fyllinte behallaren med olja eftersom det kan bli en brandfara.

e Tack inte dver luftintaget och luftens yttre 6ppningar medan apparaten ar igang.

e Vid varmluftsfritering sldpps het anga ut genom luftutslappsoppningarna, hall darfér hander och ansikte pa
sakert avstand fran angan och fran luftutslappsdppningarna. Var ocksa forsiktig med het anga och luft nar du
tar behallaren ur apparaten.

e  Om kontakten eller sladden till denna apparat ar skadad, far apparaten inte anvandas mer och omhandertas
pa ett miljoriktigt satt.

e Denna apparat ar jordad.

e  Lat apparaten svalna innan du rengor den.



e Anvandning av tillbeh6r som inte rekommenderas av tillverkaren kan orsaka skador.
e Felaktig anvandning och otillaten anvandning kan skada apparaten och skada anvéndaren.
e Innan rengdring och férvaring, ska kontakten alltid dras ur och kontrolleras att apparaten har svalnat.
e Vid de ytor dar symbolen sitter ska du vara forsiktig nar du vidrér produkten. Denna symbol betyder
"VARNING, denna yta kan bli mycket het under anvandning".
(*) Behorig elektriker: tillverkarens eller importérens kundtjanst eller ndgon person som ar kvalificerad, godkand

och kompetent att utfora denna typ av reparationer utan att det uppstar nagra faror. Vid problem bor du lamna
tillbaka apparaten till denna elektriker.

INLEDNING:

Haws Family varmluftsfritds innebar ett enkelt och hdlsosamt satt att tillaga dina favoritratter. Med sin snabba, heta
luftcirkulation och en toppgrill hjdlper den dig att laga manga ratter. Det basta ar att varmluftsfritésen varmer maten
fran alla hall och att de flesta av ingredienserna behéver ingen olja.

Kontrollpanel Luftutslapp

I
. l
Bricka *

Indikatorer for
programmet

Meny Temp/ Start/Knapp Tid Paus
FORE FORSTA ANVANDNINGEN:
1. Tabort allt forpackningsmaterial.
2. Tabort eventuella klisterméarken och dekaler fran apparaten.
3.  Rengor korgen och behallaren noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-repande svamp.
4. Torka av apparatens insida och utsida med en fuktig trasa.
Detta ar en oljefri fritds som arbetar med het luft, fyll inte behallaren med olja eller frityrfett.

Fyll inte behallaren med olja eller nagon annan vatska.
Placera INTE nagot ovanpa apparaten, eftersom detta kommer att stora luftflédet och paverka resultatet pa

varmluftsfriteringen.

BRUKSANVISNINGEN
1. Koppla in apparaten. Displayen tdands och en sjalvkontroll utfors.
Dra forsiktigt ut behallaren ur varmluftsfritdsen
Placera ingredienserna i korgen och skjut in behallaren igen
Tryck pa 'Start/Paus?-knappen.
For att valja ett av de forinstdllda programmen, tryck pa 'Meny'-knappen tills 6nskat program blinkar. Tid
och temperatur kan andras med hjélp av knapparna '+' och '-' pa den 6nskade displayen. Beakta

vk wnwn
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Temperaturen visas forst och efter fem blinkningar av programmet visas tiden

6. Tryck pa 'Temp/Time?knappen for att manuellt stélla in tid och temperatur, dd tdnds temperatur- och °C-
indikatorn, dessa kan sedan andras med '+' och '-' -knapparna. Pa samma satt andras tiden: tryck pa
"Temp/Time-knappen sa att tidsindikatorn och 'min'-indikatorn tdnds och dndra till 6nskad tid med '+' eller
-"knapparna.

7. Nar 6nskat program, eller tid och temperatur, ar instillda, tryck pa 'start/paus’ -knappen for att borja
tillagningen.

8. Nar tillagningen &r klar, dra ut behallaren ur apparaten och kontrollera att ingredienserna ar klara.

9. Om ingredienserna annu inte ar klara, skjut helt enkelt tillbaka behallaren in i apparaten och stall in timern
pa nagra extra minuter.

FORINSTALLDA FUNKTIONER

Funktion Standardtemperatur |Standardtid
Pommes frites 200 °C 25
Steak 180 °C 13
Rakor 180 °C 15
Bakning 160 °C 25
Kyckling 200 °C 22
Bacon 180 °C 15
Fiskfilé 200 °C 20
Potatis 180 °C 10

INSTALLNINGAR:
Tabellen nedan hjalper dig att vélja ratt grundinstéliningar for dina ingredienser.
Beakta: Tank pa att dessa instillningar ar endast riktvirden. Eftersom ingredienserna skiljer sig at i ursprung,
storlek, form och varumaérke kan vi inte garantera att dessa ar de basta instéllningarna for dina ingredienser.
Eftersom Rapid airflow-tekniken omedelbart varmer upp luften inuti apparaten, stér det knappt processen om du
drar ut behallaren kort ur apparaten under varmluftsfritering.
Tips:
e Mindre ingredienser kraver vanligtvis en nagot kortare tillagningstid @n stérre ingredienser.
e  Enstoérre mangd ingredienser kraver bara en nagot langre tillagningstid, en mindre mangd ingredienser kraver
bara en nagot kortare tillagningstid.
e  Att skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden optimerar slutresultatet och kan hjalpa till att
forhindra ojamnt friterade ingredienser.
o Tillsatt lite olja till farsk potatis for ett krispigare resultat. Du friterar dina ingredienser i varmluftsfritésen inom
nagra minuter efter du har tillsatt oljan.
e Tillaga inte extremt feta ingredienser som korv i en varmluftsfritos.
e  Snacks som kan tillagas i en ugn kan ocksa tillagas i en varmluftsfritos
e Den optimala mangden for att tillaga krispiga pommes frites ar 500 gram.
e Anvand fardig deg for att snabbt och enkelt tillaga fyllda snacks. Fardig deg kraver ocksa en kortare
tillagningstid an hemmagjord deg.
e  Placera en bakform eller ugnsform i varmluftsfritds-korgen om du vill baka en kaka eller en paj eller om du vill
fritera dmtaliga ingredienser eller fyllda ingredienser
e  Du kan ocksa anvanda varmluftsfritosen for att varma ingredienser igen. For att varma upp ingredienserna,
stélls temperaturen pa 150 °C i upp till 10 minuter.
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Beakta: Lagg till 3 minuter pa tillagningstiden néar du borjar fritera medan varmluftsfritosen fortfarande ar kall.

Skaka Extra information
min-max | Tid (min.) | Temp (°C)
miingd (g)
Potatis & pommes frites
Tunna frysta pommes frites 500 - 600 18 - 25 200 Ja
Tjocka frysta pommes frites 500 - 600 20-25 200 Ja
Potatisgratang 600 20-25 200 Ja
Kott & Fagel
Steak 100 - 600 12-18 180 Nej
Flaskkotletter 100 - 600 12-18 180 Nej
Hamburgare 100 - 600 10-20 180 Nej
Korv i bréd 100 - 600 13-15 200 Nej
Kycklinglar 100 - 600 25-30 180 Nej
Kycklingbrost 100 - 600 18- 25 180 Nej
Snacks
Varrullar 100 - 600 8-10 200 Ja
Frysta kycklingnuggets 100 - 600 8-12 180 Ja
Frysta fiskpinnar 100 - 500 6-10 200 Nej
100 - 500 8-10 180 Nej
Fryst bréd smulade ostsnacks
Fyllda gronsaker 100 - 500 12-20 160 Nej
Bakning
Kaka 500 8-15 180 Nej
Paj 500 20-22 180 Nej
Muffins 500 15-18 200 Nej
Sota snacks 500 20 160 Nej

RENGORING:
Rengdr apparaten efter varje anvandning.

Anvand inte koksredskap av metall eller slipande rengéringsmedel for att rengora korgen, eftersom de kan skada

non-stick-beldggningen.

1.

2.
3.

4.

FORVARING:

1.
2.

Koppla ur apparaten och 13t den svalna.
Se till att alla delar ar rena och torra.

11

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget och |at apparaten svalna. Beakta: Ta ut behallaren for att
varmluftsfritdsen ska svalna snabbare.
Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.
Du kan anvdnda avfettningsvatska for att ta bort eventuell kvarvarande smuts.
Tips: Om smuts har fastnat pa gallret eller botten av behallaren, fylls behallaren med varmt vatten med lite
diskmedel. Lagg gallret i behallaren och lat den dra i cirka 10 minuter.

Reng6r apparatens insida med varmt vatten och en svamp som inte repar.




FELSOKNING:
PROBLEM MOJILIG ORSAK LOSNING

AApparaten dr inte Koppla kontakten till ett jordat vagguttag.

. . inkopplad.
Varmluftsfritdsen fungerar inte - - - - - — —
Du har inte stéllt in Stall timern pa den 6nskade tillagningstiden for att sla pa
timern. apparaten.

Mangden ingredienser i [Ldgg en mindre mangd ingredienser i korgen. Mindre
korgen ar for stor. partier friteras jdmnare.

Justera temperaturen till 6nskad temperaturinstallning (se
avsnittet Bruksanvisningar i kapitlet “Anvandning av
apparaten”).

Ingredienserna som friteras i Den installda
varmluftsfritosen ar inte klara. temperaturen ar for lag.

Tillagningstiden &r fér  |Justera timern till 6nskad tillagningstid (se avsnittet
kort. 'Installningar* i kapitlet' Anvéandning av apparaten").

Vissa typer av
Ingredienserna friteras ojamnt i ingredienser kraver
varmluftsfritésen. skakning halvvags genom
tillagningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller tvars 6ver varandra
(t.ex. pommes frites) ska skakas halvvags genom
tillagningstiden.

Du anvénde en typ av
snacks som ska tillagas i
en traditionell fritds.

Anvand ugnssnacks eller pensla lite olja pa snacksen for ett
krispigare resultat.

Friterade snacks ar inte krispiga nar
de kommer ur varmluftsfritosen.

1 Det gar inte att skjuta in Det finns for mycket

behallaren ordentligt i apparaten. |ingredienser i korgen. Fyllinte korgen Gver MAX-market.

Nar du friterar feta ingredienser i varmluftsfritésen droppar
en stor mangd olja att droppa ned i behallaren. Oljan
producerar vit rék och behallaren kan bli varmare &@n
vanligt. Detta paverkar varken apparaten eller
slutresultatet.

Du tillagar feta
ingredienser.

Vit rok kommer ut ur apparaten.

Behallaren innehaller
fortfarande fettrester
fran tidigare anvandning.

Vit rok orsakas av fett som hettas upp i behallaren. Se till
att du rengor behallaren ordentligt efter varje anvandning.

Du anvénde inte ratt . . .
Anvand farsk potatis av en fast sort.

potatissort.

Farska pommes frites friteras Du skéljde inte

ojamnt i luften potatisstavarna Skolj potatisstavarna ordentligt for att fa bort starkelse fran
ordentligt innan du utsidan av stavarna.

friterade de.

Pommes krispighet beror
pa mangden olja och
Farska pommes frites &r inte vatten i pommes frites.
krispiga nar de kommer ur
varmluftsfritdsen. Skar potatisstavarna mindre for ett krispigare resultat.

Se till att du torkar potatisstavarna ordentligt innan du
tillsatter oljan.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare resultat.

SKYDD AV MILION

Denna symbol indikerar separat insamling av elektrisk och elektronisk utrustning.

Huvudsyftet med separat insamling av detta avfall 4r att minska den madngd som maste
omhéandertas, frimja ateranvandning, atervinning och andra former av atervinning for att
minska dess negativa effekter pa miljon.

I Nar apparaten inte langre anvands far den inte slangas tillsammans med annat osorterat
hushallsavfall.

Anvandaren ar ansvarig for att kostnadsfritt lamna den pa de atervinningsanlaggningar som finns tillgangliga
for detta andamal.

Utrustning som inte langre anvands kan ocksa dtertas pa forsaljningsstallen vid inkdp av ny utrustning som ar
likvardig och har samma funktioner.

For mer detaljerad information om insamlingsstallen, kontakta din kommun eller ett forsaljningsstalle for
denna utrustning.
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Brukermanual — Norsk

NO VIKTIG! SIKKERHETSINSTRUKSJONER:

LES DENNE BRUKSANVISNINGEN F@R DU TAR APPARATET | BRUK.

ADVARSEL! LES ALLE SIKKERHETSADVARSLER OG INSTRUKSJONER. HVIS DU IKKE FOLGER ADVARSLENE OG
INSTRUKSJONENE NEDENFOR, KAN DET F@RE TIL ELEKTRISK ST@T, BRANN OG/ELLER PERSONSKADE.

e Den tiltenkte bruken av dette apparatet star beskrevet i denne bruksanvisningen. Bruk av annet tilbehgr enn
det som anbefales i denne bruksanvisningen, kan medfgre fare for personskade.

e  Kontroller alltid at nettspenningen stemmer overens med spenningen pa typeskiltet.
VIKTIG: Viktig: Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller instruksjoner om sikker
bruk av apparatet og risikoene som er forbundet med det. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengj@ring og
brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn med mindre de er eldre enn 8 ar og under oppsyn. La aldri apparatet
og ledningen vaere uten tilsyn og innen rekkevidde for barn under 8 ar eller uansvarlige personer, spesielt ikke
nar apparatet er koblet til veggen eller nar det er holder pa a kjgle seg ned.
Barn under 3 ar bgr holdes borte fra dette apparatet med mindre de er under kontinuerlig tilsyn.
Barn fra 3 til 8 ar skal bare sla av og pa apparatet hvis det er plassert eller installert i tiltenkt normal
driftsposisjon og de har fatt tilsyn eller instruksjoner om hvordan apparatet skal brukes pa en sikker mate og
forstar farene som er involvert. Barn fra 3 til 8 ar skal ikke koble til, justere eller rengjgre apparatet eller utfgre
brukervedlikehold.

e Lesdisse instruksjonene ngye fgr bruk, og ta vare pa dem for fremtidig bruk.

e Kontroller at nettspenningen stemmer overens med den som er oppgitt pa apparatet.

e Kontroller av og til at apparatet ikke er skadet. Bruk aldri apparatet hvis ledningen eller apparatet viser tegn
pa skade. | sa fall ma reparasjonen utfgres av en kvalifisert elektriker(*). Hvis ledningen er skadet, ma den
skiftes ut av en kvalifisert elektriker(*) for a unnga fare.

e  Ma ikke plasseres pa eller i naerheten av en varm gass- eller elektrisk brenner eller i en oppvarmet ovn.

e  Ma ikke plasseres mot en vegg eller et annet apparat. La det veere minst 10 cm fri plass pa baksiden og
sidene av apparatet og 10 cm fri plass over.

e Ikke plasser noe pa toppen av apparatet.

e  Veer sveert forsiktig nar du flytter et apparat med varm olje eller andre varme vaesker.

e  Ma kun brukes pa en varmebestandig overflate.

e  Bruk apparatet kun til husholdningsbruk og i henhold til denne bruksanvisningen.

e Sgrg for at stremledningen ikke kommer i kontakt med varme deler av apparatet eller vate eller varme
overflater.

e  Senk aldri apparatet ned i vann eller andre vaesker, uansett arsak.

e  Ma ikke brukes med vate hender.

e  Bruk aldri apparatet utendgrs, og plasser det alltid i tgrre omgivelser.

e Dette apparatet er ikke beregnet pa a betjenes ved hjelp av en ekstern timer, et separat fijernkontrollsystem
eller andre innretninger som slar pa varmeapparatet automatisk.

e  Flytt aldri apparatet ved a trekke i ledningen. Sgrg for at ledningen ikke kan sette seg fast eller bli vridd pa
noen mate. Ikke vikle ledningen rundt apparatet, og ikke bgy den. Sgrg alltid for at den oppbevares
utilgjengelig for barn. Ikke la ledningen henge over bordkanten eller kjgkkenbenken.

o  Trekk alltid stgpselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk, fgr du setter pa eller tar av deg tilbehgr
og f@r rengjgring.

o Ikke dekk til luftutlgpet nar apparatet er i drift.

e Ikke ta pd innsiden av apparatet mens det er i drift.

o |kke fyll kurven med olje, da dette kan medfgre brannfare.

o Ikke dekk til luftinntaket og de ytre luftapningene mens apparatet er i drift.

e Ved bruk av airfryeren frigjgres varm damp gjennom luftutlgpene. Hold hender og ansikt pa sikker avstand
fra dampen og luftutlgpene. Vaer ogsa forsiktig med varm damp og luft nar du tar kurven ut av apparatet.

e  Huvis stgpselet eller stremkabelen til dette apparatet er skadet, ma du ikke bruke det. Kasser det pa en
forsvarlig mate.

e  Dette apparatet er jordet.

e laapparatet avkjgles f@gr rengjgring.
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e  Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av produsenten, kan fgre til personskade.

e Feil betjening og feil bruk kan skade apparatet og forarsake personskader.

e  Fgrrengjgring og oppbevaring ma du alltid trekke ut stgpselet og sgrge for at apparatet er avkjglt.

e  Hvis symbolet er angitt pa en bestemt overflate, ma du vaere forsiktig nar du handterer produktet. Dette

symbolet betyr «FORSIKTIG, denne overflaten kan bli svaert varm under bruk».

(*) Kvalifisert elektriker: produsentens eller importgrens ettersalgsavdeling eller en person som er kvalifisert,
godkjent og kompetent til & utfgre denne typen reparasjoner for & unnga enhver fare. Ved behov bgr du returnere
apparatet til denne elektrikeren.

INNLEDNING:

Haws airfryer i familiestgrrelse er en enkel og sunn mate a tilberede favorittingrediensene dine pa. Den kan lage
mange retter ved hjelp av rask sirkulasjon av varmluft og en rist. Det beste er at airfryeren varmer maten fra alle
retninger, og de fleste ingrediensene trenger ikke olje.

Kontrollpanel Luftutiep

|
| |
Handtak Kurv |

Programindikatorer

Meny Temp/ Start/ Knapp Tid Pause
FOR FORSTE GANGS BRUK:
1. Fjern alt emballasjemateriale.
2. Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.
3. Rengjgr kurven og rist grundig med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en ikke-slitende svamp.
4. Tgrk av innsiden og utsiden av apparatet med en fuktig klut.
Dette er et oljefritt stekeapparat som bruker varmluft. Ikke fyll kurven med olje eller stekefett.

Ikke fyll kurven med olje eller annen vaeske.
Ikke legg noe pa toppen av apparatet. Det vil blokkere luftstrammen og pavirke resultatet.

DRIFTSINSTRUKSER
1. Koble til apparatet. Displayet lyser og utfgrer en selvkontroll.
Trekk kurven forsiktig ut av airfryeren.
Legg ingrediensene i kurven og skyv kurven inn igjen.
Trykk pa 'Start/Pause'-knappen.
For 3 velge et av de forhandsinnstilte programmene trykker du pa «Meny»-knappen til gnsket program

blinker. Tid og temperatur kan endres ved hjelp av knappene «+» eller «-» pa det gnskede displayet. Merk.

e wN
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Temperaturen vises fgrst, og etter fem blink vises programtiden.

For & stille inn tid og temperatur manuelt trykker du pa 'Temp/Time'-knappen slik at temperatur- og °C-
indikatoren tennes, og deretter kan du endre dette ved hjelp av knappene «+» eller «-». Pa samme mate
kan du endre tiden ved a trykke pa «Temp/Time»-knappen slik at tidsidentifikasjonen og «min»-
indikatoren lyser og endre til gnsket tid ved hjelp av knappene «+» eller «-».

Nar du har stilt inn gnsket program, eller tid og temperatur, trykker du pa «start/pause» for a starte
tilberedningen.

Nar tilberedningen er ferdig, tar du kurven ut av apparatet og kontrollerer at ingrediensene er klare.

Hvis ingrediensene enna ikke er klare, setter du ganske enkelt kurven tilbake i apparatet og setter timeren
til noen minutter ekstra.

FORHANDSINNSTILTE FUNKSJONER

Funksjon Standard temperatur (Standard tidspunkt
Pommes frites 200 °C 25
Biff 180 °C 13
Reker 180 °C 15
Baking 160 °C 25
Kylling 200 °C 22
Bacon 180 °C 15
Fiskefilet 200 °C 20
Potet 180 °C 10

INNSTILLINGER:

Tabellen nedenfor hjelper deg med a velge grunnleggende innstillinger for ingrediensene.

Merk: Husk at disse innstillingene er et utgangspunkt. Ettersom ingrediensene varierer i opprinnelse, stgrrelse,
form og merke, kan vi ikke garantere den beste innstillingen for dine ingredienser.

Fordi Rapid Airflow-teknologien varmer opp luften inne i apparatet umiddelbart, blir stekeprosessen nesten ikke
forstyrret nar du trekker ut kurven.

Tips:

Mindre ingredienser krever vanligvis litt kortere tilberedningstid enn stgrre ingredienser.

En stgrre mengde ingredienser krever bare litt lengre tilberedningstid, og en mindre mengde ingredienser
krever bare litt kortere tilberedningstid.

Hvis du rister mindre ingredienser halvveis i tilberedningstiden, optimaliseres sluttresultatet og du unngar
ujevnt stekte ingredienser.

Tilsett litt olje til ferske poteter for a fa et sprgtt resultat. Stek ingrediensene dine i airfryer i Igpet av fa
minutter etter at du har tilsatt oljen.

Tilbered ikke ekstremt fete ingredienser, som f.eks. pglser, i airfryeren.

Snacks som kan tilberedes i en stekeovn, kan ogsa tilberedes i airfryeren.

Den optimale mengden for tilberedning av sprg pommes frites er 500 gram.

Bruk ferdigdeig til a lage fylte snacks raskt og enkelt. Ferdigdeig krever ogsa kortere tilberedningstid enn
hjemmelaget deig.

Sett en stekeform eller et ildfast fat i airfryerens kurv hvis du vil steke en kake eller quiche, eller hvis du vil
steke skjgre eller fylte ingredienser.

Du kan ogsa bruke airfryeren til 3 varme opp ingredienser. For a varme opp ingrediensene pa nytt setter du
temperaturen til 150 grader i opptil 10 minutter.
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Rist Ekstra informasjon
Min-maks | Tid (min) | Temp (°C)
mengde (g)
Potet og pommes frites
Tynne, frosne pommes frites 500-600 18-25 200 Ja
Tykke, frosne pommes frites 500-600 20-25 200 Ja
Potetgrateng 600 20-25 200 Ja
Kjgtt og figrfe
Biff 100-600 12-18 180 Nei
Svinekoteletter 100-600 12-18 180 Nei
Hamburger 100-600 10-20 180 Nei
Pglsebrgd 100-600 13-15 200 Nei
Trommestikker 100-600 25-30 180 Nei
Kyllingbryst 100-600 18-25 180 Nei
Snacks
Varruller 100-600 8-10 200 Ja
Frosne kyllingnuggets 100-600 8-12 180 Ja
Frosne fiskepinner 100-500 6-10 200 Nei
Frosne snacks med brgdsmuler| ;5 o0 8-10 180 Nei
og ost
Fylte grgnnsaker 100-500 12-20 160 Nei
Baking
Kake 500 8-15 180 Nei
Quiche 500 20-22 180 Nei
Muffins 500 15-18 200 Nei
Sgte snacks 500 20 160 Nei

Merk: Forleng tilberedningstiden med 3 minutter hvis du begynner a steke mens airfryeren fortsatt er kald.

RENGJ@RING:
Rengj@r apparatet etter hver bruk.
Ikke bruk kjskkenredskaper av metall eller slitende rengjgringsmidler til 3 rengjgre kurven, da dette kan skade non-
stick-belegget.
Trekk stgpselet ut av stikkontakten og la apparatet avkjgles. Merk: Ta ut kurven for a kjgle ned airfryeren raskere.
2. Tgrk av utsiden av apparatet med en fuktig klut.
Du kan bruke avfettingsmiddel for a fjerne gjenvaerende smuss.
Tips: Hvis det har festet seg smuss pa risten eller i bunnen av kurven, fyller du kurven med varmt vann tilsatt litt
oppvaskmiddel. Legg risten i kurven og la den ligge i blgt i ca. 10 minutter.
3. Rengjgr apparatet innvendig med varmt vann og en ikke-slitende svamp.

OPPBEVARING :
1. Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjgles.
2. Sprgfor at alle deler er rene og tgrre.
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FEILS@KING:

PROBLEM

MULIG ARSAK

L@SNING

Airfryeren fungerer ikke

Apparatet er ikke
koblet til strgmnettet.

Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

Du har ikke stilt inn
tidtakeren.

Still inn timeren til gnsket tilberedningstid for & sla pa
apparatet.

Ingrediensene som stekes i airfryeren,
er ikke ferdige.

Mengden ingredienser
i kurven er for stor.

Legg mindre mengder ingredienser i kurven. Mindre partier
stekes jevnere.

Den innstilte
temperaturen er for
lav.

Still inn gnsket temperatur (se avsnittet «Bruksanvisning» i
kapittelet «Bruk av apparatet»).

Tilberedningstiden er
for kort.

Still inn timeren til gnsket tilberedningstid (se avsnittet
«Innstillinger» i kapittelet «Bruk av apparatet»).

Ingrediensene stekes ujevnt i
airfryeren.

Enkelte typer
ingredienser ma ristes
halvveis i
tilberedningstiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers av hverandre
(f.eks. pommes frites) ma ristes halvveis i tilberedningstiden.

Friterte snacks er ikke sprg nar de
kommer ut av airfryeren.

Du har brukt en type
snacks som er
beregnet for
tilberedning i en
tradisjonell frityrgryte.

Bruk ovnssnacks eller pensle litt olje pa snacksen for et
sprgere resultat.

Jeg kan ikke skyve kurven ordentlig
inn i apparatet.

Det er for mange
ingredienser i kurven.

Ikke fyll kurven over MAX-merket.

Det kommer hvit rgyk ut av
apparatet.

Du tilbereder
fettholdige
ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i airfryeren, vil det lekke ut
store mengder olje i kurven. Oljen produserer hvit rgyk, og
kurven kan bli varmere enn vanlig. Dette pavirker ikke
apparatet eller sluttresultatet.

Kurven inneholder
fortsatt fettrester fra
tidligere bruk.

Hvit rgyk skyldes at fett varmes opp i kurven. Sgrg for a
rengjgre kurven skikkelig etter hver bruk.

Ferske pommes frites stekes ujevnt i
airfryeren.

Du har ikke brukt riktig
potetsort.

Bruk ferske poteter og pass pa at de holder seg faste under
stekingen.

Du skylte ikke
pommes fritesen
ordentlig fgr du stekte
dem.

Skyll pommes fritesen godt for a fjerne stivelse pa
overflaten.

Ferske pommes frites er ikke sprg nar
de kommer ut av airfryeren.

Hvor sprg pommes
fritesen blir, avhenger
av mengden olje og
vann i pommes
fritesen.

Pass pa at du tgrker pommes fritesen ordentlig fgr du
tilsetter oljen.

Skjeer pommes fritesen mindre for 3 fa et sprgere resultat.

Tilsett litt mer olje for et sprgere resultat.

MILI@VERN

Dette symbolet viser at elektrisk og elektronisk utstyr skal samles inn separat.

Hovedformalet med separat innsamling av dette avfallet er a redusere avfallsmengden, fremme
gjenbruk, resirkulering og andre former for gjenvinning for a redusere de negative

miljgeffektene.

Nar apparatet ikke lenger er i bruk, ma det ikke kastes sammen med annet usortert

husholdningsavfall.

Brukeren er selv ansvarlig for a levere den kostnadsfritt til de selektive innsamlingsanleggene
som er tilgjengelige for dette formalet. Utstyr som ikke lenger er i bruk, kan ogsa leveres tilbake til
utsalgsstedene nar du kjgper nytt utstyr som er likeverdig og har de samme funksjonene. For mer detaljert
informasjon om innsamlingssteder, ta kontakt med kommunen din eller et salgssted for dette utstyret.
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Kayttoohjeet — Suomi
FI TARKEAA! TURVALLISUUSOHJEET:

LUE TAMA KAYTTOOHJE ENNEN TAMAN LAITTEEN KAYTTOA.

VAROITUS! LUE KAIKKI TURVALLISUUSVAROITUKSET JA -OHJEET; ALLA LUETELTUJEN VAROITUSTEN JA OHJEIDEN
NOUDATTAMATTA JATTAMINEN VOI AIHEUTTAA SAHKOISKUN, TULIPALON JA/TAI LOUKKAANTUMISEN.

e Taman laitteen kayttotarkoitus on selitetty tdssd kdyttoohjeessa. Muiden kuin tdssa kdyttéohjeessa
suositeltujen lisdvarusteiden kadyttd voi aiheuttaa henkildvahinkojen vaaran.

e Tarkista aina, etta verkkojannite vastaa tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta.
TARKEAA: Tarkeii: Tatd laitetta voivat kiyttda yli 8-vuotiaat lapset ja henkilét, joilla on heikentynyt fyysinen,
aistimellinen tai henkinen toimintakyky tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa, jos heitd on valvottu tai heille on
annettu ohjeita laitteen turvallisesta kadytosta ja siihen liittyvista riskeista. Lapset eivit saa leikkia laitteella.
Lapset eivit saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivit he ole yli 8-vuotiaita ja valvottuja. Al3 koskaan jiti laitetta
ja sen johtoa valvomatta ja alle 8-vuotiaiden lasten tai vastuuttomien henkildiden ulottuville, etenkdan kun laite
on kytketty seindan tai kun se jadhtyy.
Alle 3-vuotiaat lapset on pidettdva poissa taman laitteen luota, ellei heita jatkuvasti valvota.
Alle 3-vuotiaat ja alle 8-vuotiaat lapset saavat kytkei laitteen péille/pois pailté vain, jos laite on sijoitettu tai
asennettu sille tarkoitettuun tavanomaiseen kdyttéasentoon ja jos heitd on valvottu tai opastettu laitteen
turvallisesta kdytosta ja jos he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Alle 3-vuotiaat ja alle 8-vuotiaat lapset eivat
saa kytkea laitetta verkkovirtaan, saataa ja puhdistaa laitetta tai suorittaa kayttajille kuuluvia
huoltotoimenpiteita.

e Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen kayttoa ja sdilytd ne myéhempaa kayttda varten.

e Tarkista, etta verkkojannite vastaa laitteessa ilmoitettua jannitetta.

e Tarkista laite aika ajoin vaurioiden varalta. Al3 koskaan kayt3 laitetta, jos johdossa tai laitteessa on merkkej3
vaurioista. Talloin korjaukset on teetettdva patevalla sahkdalan ammattilaisella(*). Jos johto vaurioituu,
patevan sdahkdalan ammattilaisen(*) on vaihdettava se, jottei aiheudu mitdan vaaroja.

e  Al4 aseta kuumalle kaasu- tai sahkéhellalle tai sen lahelle tai kuumaan uuniin.

e Al3 aseta laitetta seinda tai muuta laitetta vasten. Jit3 vahintddn 10 cm vapaata tilaa laitteen takaosaan ja
sivuille ja 10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle.

e Al aseta mitdin timan laitteen paille.

e Kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita siirrettdessa on noudatettava aarimmadista varovaisuutta.

e  K&ytd vain kuumuutta kestavalla pinnalla.

e  Kaytd laitetta vain kotitaloustarkoituksiin ja ndissa ohjeissa ilmoitetulla tavalla.

e Varmista, etta virtajohto ei joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien kanssa tai koske markiin tai kuumiin
pintoihin.

e  Ald koskaan upota mistddn syysta tats laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

o  Al3 kdyti jos katesi ovat marat.

e  Al3 koskaan kayt laitetta ulkona ja sijoita se aina kuivaan paikkaan.

e  Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella, erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla tai
muulla laitteella, joka kytkee lammittimen automaattisesti paalle.

e Al koskaan siirrd laitetta vetimalld johdosta. Varmista, ettei johto voi jadda kiinni tai vaantya millaan tavalla.
Al3 kierr3 johtoa laitteen ympérille 414k taivuta sitd. Varmista aina, ettd se pidetian lasten ulottumattomissa.
Al3 anna johdon roikkua pdydan tai keittién tydtason reunan yli.

e Irrota pistoke pistorasiasta aina, kun laitetta ei kdytetd, ja ennen lisdlaitteiden asettamista tai irrottamista ja
ennen puhdistusta.

e  Al3 peitd ilman ulostuloaukkoa laitteen ollessa toiminnassa.

e Al3 koske laitteen sisdpuolelle sen ollessa toiminnassa.

o Al3 tayts kattilaa 6ljyll3, silld se voi aiheuttaa palovaaran.

e  Al3 peitd ilmanottoaukkoja ja ilman ulompia aukkoja laitteen ollessa toiminnassa.

e  Kuumailmapaistamisen aikana kuumaa hoyrya vapautuu ilman ulostuloaukkojen kautta, pida kddet ja kasvot
turvallisen valimatkan paassa hoyrysta ja ilman ulostuloaukoista. Varo myds kuumaa hoyrya ja ilmaa, kun
poistat kattilan laitteesta.

e Jos tdman laitteen pistoke tai verkkokaapeli on vaurioitunut, ala kayta laitetta ja havita se vastuullisesti.

e Tama laite on maadoitettu.
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e  Anna laitteen jadhtya ennen puhdistusta.

e Muiden kuin valmistajan suosittelemien lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa vammaoja.

e  Vaadra kaytto ja epdasianmukainen kadytto voivat vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa kayttdjalle vammoja.

e  Pistoke on aina irrotettava ennen puhdistusta ja varastointia ja varmistettava, etta laite on jadhtynyt.

e Jos tietylle pinnalle on merkitty symboli, ole varovainen kasitellessasi tuotetta. Tama symboli tarkoittaa
"VAROITUS, tdma pinta voi kuumentua erittdin kuumaksi kdytén aikana".

(*) Pateva sahkodasentaja: valmistajan tai maahantuojan huolto-osasto tai kuka tahansa henkild, joka on pateva,

hyvaksytty ja pateva suorittamaan tamantyyppisia korjauksia kaiken vaaran valttamiseksi. Tarvittaessa laite on

palautettava talle sahkdasentajalle.

JOHDANTO:

Haws Family Airfryer tarjoaa helpon ja terveellisen tavan valmistaa suosikkivalmistusaineitasi. Kdyttamalla nopeaa
kiertoilmakypsennysta ja ylagrillid se pystyy valmistamaan lukuisia ruokia. Parasta on se, ettd Airfryer [ammittaa
ruokaa kaikilta puolilta eikd suurimmalle osalle ainesosista ei tarvitse kdyttaa oljya.

limanpoistoaukko

| Paistoalusta

Ohjelman
merkkivalot

Valikko Temp/ Start/ Painike Aika Tauko
ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA:
1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Poista laitteesta kaikki tarrat tai etiketit.
Puhdista kori ja kattila huolellisesti kuumalla vedelld, pesuaineella ja hankaamattomalla sienella.

P W

Pyyhi laitteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Tama on 6ljyton kiertoilmakypsennin, joka toimii kuumalla ilmalla, 413 tayta kattilaa 6ljylla tai
paistorasvalla.

Al3 tayta kattilaa 6ljylla tai muulla nesteella.

Al3 laita mitadan laitteen paille, silld ilmavirta keskeytyy ja vaikuttaa kuumailmapaiston tulokseen.
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TOIMINTAOHIJEET

1.

e wNnN

Kytke laite verkkovirtaan. Nayttoon syttyy valo ja itsetarkistusilmoitus.

Veda kattila varovasti ulos ilmakeittimesta.

Lisaa ainekset koriin ja tyénna kattila takaisin sisaan.

Paina 'Start/Pause? -painiketta.

Valitse jokin esiasetetuista ohjelmista painamalla Menu-painiketta, kunnes haluttu ohjelma vilkkuu.
Kellonaikaa ja lampétilaa voidaan muuttaa kayttamalla nayton "+"- tai "-"-painikkeilla. Huomaa. Ldmp6étila
nakyy ensin ja viiden vilkkumisen jalkeen naytolle tulee ohjelman aika
Jos haluat asettaa ajan ja lampotilan manuaalisesti, paina 'Temp/Time? painiketta niin, etta lampdtilan ja °C
merkkivalo syttyy; tata voidaan sitten muuttaa '+ tai '-' painikkeilla. Vastaavasti voit muuttaa aikaa
painamalla Temp/Time-painiketta niin, ettd ajan tunniste ja 'min' -ilmaisin syttyvat, ja muuttamalla ajan
haluamallesi ajalle '+' tai '-' painikeilla.

Kun haluttu ohjelma tai aika ja lampétila on asetettu, paina 'start/pause’ -painiketta aloittaaksesi
kypsennyksen.

Kun kypsennys on valmis, veda kattila pois laitteesta ja tarkista, ettd ainekset ovat valmiita.

Jos ainekset eivét ole vield valmiita, tydonna kattila takaisin laitteeseen ja aseta ajastimeen muutama
minuutti lisaa.

ESIASETETUT TOIMINNOT

Toiminto Oletuslampotila |Oletusaika
Ranskalaiset 200°C 25
Pihvi 180°C 13
Katkaravut 180°C 15
Leivonta 160°C 25
Kana 200°C 22
Pekoni 180°C 15
Kalafilee 200°C 20
Peruna 180°C 10

ASETUKSET:

Alla olevan taulukon avulla voit valita perusasetukset aineksille.

Huomaa: Muista, ettd ndma asetukset ovat viitteellisid. Koska ainesosat eroavat toisistaan alkuperaltaan,
kooltaan, muodoltaan ja tuotemerkiltdan, emme voi taata parasta asetusta ainesosillesi.

Koska Rapid airflow -tekniikka lammittaa laitteen sisalla olevan ilman valittdmasti uudelleen, kattilan vetaminen
hetkeksi pois laitteesta kiertoilmakypsennyksen aikana tuskin hairitsee prosessia.

Vinkkeja:

Pienemmat ainesosat vaativat yleensa hieman lyhyemman valmistusajan kuin suuremmat ainekset.
Suurempi ainesosamadra vaatii vain hieman pidemman valmistusajan, pienempi ainesosamaara vain hieman
lyhyemman valmistusajan.

Pienempien ainesosien ravistelu valmistusajan puolivalissd optimoi lopputuloksen ja voi auttaa estdmaan
epatasaisesti paistuvia aineksia.

Lisaa hieman 06ljya tuoreisiin perunoihin saadaksesi rapean lopputuloksen. Paista ainekset
kiertoilmakypsentimessd muutaman minuutin kuluessa 6ljyn lisddmisesta.

Al3 valmista erittédin rasvaisia tuotteita, kuten makkaroita, kiertoilmakypsentimessa.

Vilipalat, jotka voidaan valmistaa uunissa, voidaan valmistaa my6s kiertoilmakypsentimessa.
Optimaalinen méaara rapeiden ranskalaisten valmistukseen on 500 grammaa.

Kayta esivalmistettua taikinaa taytettyjen valipalojen valmistamiseen nopeasti ja helposti. Esivalmistettu
taikina vaatii myds lyhyemman valmistusajan kuin itse tehty taikina.

Aseta leivinpelti tai uunivuoka Airfryer-koriin, jos haluat leipoa kakun tai piirakan tai jos haluat paistaa
hauraita tuotteita tai taytettyja tuotteita.

Voit myos kayttaa kiertoilmakypsenninta ainesten lammittamiseen. Jos haluat lammittaa tuotteita
uudelleen, aseta lampoétila 1500 asteeseen enintdan 10 minuutiksi.
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Min- Ravista Lisdtietoja
max Aika (min.) Lampotila
magra | o e
(g)
Perunat ja ranskalaiset
Ohuet, pakastetut ranskalaiset  |500-600( 18-25. 200 Kylla
Paksut, pakastetut ranskalaiset |500-600| 20-25 200 Kylla
Perunagratiini 600 20-25 200 Kylla
Liha ja linnunliha
Pihvi 100-600| 12-18. 180 Ei
Porsaankyljykset 100-600| 12-18. 180 Ei
Hampurilainen 100-600| 10-20 180 Ei
Makkarapasteija 100-600| 13-15 200 Ei
Kanankoivet 100-600|  25-30 180 Ei
Kananrinta 100-600| 18-25. 180 Ei
Vilipalat
Kevatkaaryleet 100-600 8-10 200 Kylla
Pakastetut kananugetit 100-600 8-12 180 Kylla
Pakastetut kalapuikot 100-500 6-10 200 Ei
Pakastetut leipdpohjaiset 100-500 8-10 180 Ei
juustovalipalat
Taytetyt vihannekset 100-500| 12-20 160 Ei
Leivonta
Kakku 500 8-15 180 Ei
Avopiirakka 500 20-22 180 Ei
Muffinisit 500 15-18 200 Ei
Makeat vélipalat 500 20 160 Ei

Huomaa: Lisda 3 minuuttia valmistusaikaan, kun aloitat paistamisen, jos kiertoilmakypsennin on vield kylma.

PUHDISTUS:
Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.
Ald kidytd korin puhdistamiseen metallisia keittidvilineitd tai hankaavia puhdistusaineita, silli ne voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.
1. Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya. Huomaa: Poista kattila, jotta
kiertoilmakypsennin jadhtyy nopeammin.
2. Pyyhi laitteen ulkopinta kostealla liinalla.
3. Voit poistaa jaljellad olevan lian rasvanpoistoaineella.
Vinkki: Jos ritiladn tai kattilan pohjaan on tarttunut likaa, tayta kattila kuumalla vedelld, johon on lisatty
hieman pesuainetta. Laita grilli kattilaan ja anna sen liota noin 10 minuuttia.
Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedella ja hankaamattomalla sienella.

VARASTOINTI:

1. lIrrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya.
2. Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
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VIANMAARITYS:

ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

OHJEET

Airfryer ei toimi

Laitetta ei ole kytketty
verkkovirtaan.

Liita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Et ole asettanut ajastinta.

Aseta ajastimen nappain haluttuun valmistusaikaan laitteen
kaynnistamiseksi.

valmiita.

liImankeittimessa paistetut ainesosat eivdt ole

Korissa on liikaa
ainesosia.

Laita pienempid erid aineksia koriin. Pienemmat erat paistuvat
tasaisemmin.

Asetettu lampotila on
liian alhainen.

Saada lampotila haluttuun lampdotila-asetukseen (ks. kappale
"Kdyttoohjeet" luvussa "Laitteen kaytto")

Valmistusaika on liian
lyhyt.

Saada ajastin haluttuun valmistusaikaan (ks. kohta "Asetukset* luvussa
"Laitteen kaytto").

Tuotteet paistuvat epatasaisesti
kiertoilmakypsentimessa.

Tietyntyyppisia ainesosia
on ravistettava
valmistusajan

puolivalissa.

Paallekkdin tai poikittain olevia ainesosia (esim. perunoita) on
ravistettava valmistusajan puolivalissa.

tulevat kiertoilmakypsentimesta.

Paistetut valipalat eivat ole rapeita, kun ne

Kaytit perinteisessa
friteerauskoneessa
valmistettavaksi
tarkoitettuja valipaloja.

Kayta uunivalipaloja tai sivele kevyesti 6ljya vélipalojen paalle, jotta
lopputulos olisi rapeampi.

Korissa on liikaa

Ala tayta koria MAX-merkintda enempéaa.

1 kattilaa ei voi liu'uttaa kunnolla laitteeseen. ainesosia.
: | koi Valmistat rasvaisia . o o . R .
Laitteesta tulee valkoista savua. ainesosia Kun paistat rasvaisia ainesosia kiertoilmakypsentimessa, kattilaan vuotaa

suuri maara oljya. Oljy tuottaa valkoista savua, ja kattila saattaa
kuumentua tavallista enemmaén. Tama ei vaikuta laitteeseen tai
lopputulokseen.

Kattilassa on edelleen
rasvajaamia edellisesta
kaytosta.

Valkoinen savu johtuu rasvan kuumenemisesta kattilassa. Varmista, etta
puhdistat kattilan kunnolla jokaisen kayttokerran jalkeen.

ilmassa

Tuoreet ranskalaiset paistuvat epatasaisesti

Et kayttanyt oikeaa
perunatyyppia.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, etta ne pysyvat kiinteina
paistamisen aikana.

Et huuhtonut
perunatikkuja kunnolla
lennen niiden paistamista.

Huuhtele perunatikut kunnolla tarkkelyksen poistamiseksi tikkujen
pinnasta.

tulevat kiertoilmakypsentimesta.

Tuoreet ranskalaiset eivdt ole rapeita, kun ne

Ranskalaisten rapeus
riippuu 6ljyn ja veden
maarasta.

Varmista, ettd kuivaat perunatikut kunnolla ennen 6ljyn lisdamista.

Leikkaa perunatikut pienemmiksi saadaksesi rapeamman tuloksen.

Lisaa hieman 6ljya saadaksesi rapeamman lopputuloksen.

YMPARISTONSUOJELU

Tama symboli osoittaa sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillisen kerdamisen.

Taman jatteen erilliskerdyksen paatavoitteena on vahentda loppukasiteltavan jatteen maaraa
seka edistda uudelleenkayttoa, kierrdtysta ja muita hyodyntamismuotoja jatteen kielteisten
ymparistovaikutusten vahentamiseksi.

mukana.

Kun laitetta ei enda kaytets, sita ei saa havittad muun lajittelemattoman yhdyskuntajatteen

Kayttdja on vastuussa sen toimittamisesta maksutta tahan tarkoitukseen kadytettavissa oleviin

erillisiin kerayspisteisiin.

Laitteet, joita ei enda kdytetd, voidaan myds ottaa takaisin myyntipisteissa ostamalla uusia vastaavia laitteita,

joilla on samat toiminnot.

Lisatietoja kerdyspisteistd saat kaupunginvaltuustosta tai ndiden laitteiden myyntipisteesta.

2
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Instruction manual — English

EN IMPORTANT! SAFETY INSTRUCTIONS:

READ THIS MANUAL BEFORE USING THIS APPLIANCE.

WARNING! READ ALL SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS FAILURE TO FOLLOW THE WARNINGS AND
INSTRUCTIONS LISTED BELOW MAY RESULT IN ELECTRIC SHOCK, FIRE AND/OR INJURY

e Theintended use of this appliance is explained in this manual. The use of accessories other than those
recommended in this manual may present a risk of personal injury.

e  Always check the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.
IMPORTANT: Important: This appliance can be used by children over 8 years old and people with reduced
physical, sensory or mental capacities or with a lack of experience or knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning the safe use of the appliance and the risks involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8
years and supervised. Never leave the appliance and its cord unsupervised and within reach of children less than
8 years old or irresponsible persons, especially when it is plugged into the wall or when it is cooling down.
Children of less than 3 years should be kept away from this appliance unless continuously supervised.
Children aged from 3 years and less than 8 years shall only switch on/off the appliance provided that it has been
placed or installed in its intended normal operating position and they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children aged from 3 years
and less than 8 years shall not plug in, regulate and clean the appliance or perform user maintenance.

e Please read these instructions carefully before use and retain for future reference.

e  Check that your mains voltage corresponds to that stated on the appliance.

e  From time to time check the appliance for damages. Never use the appliance if cord or appliance shows any
signs of damage. In that case, repairs should be made by a competent qualified electrician(*). Should the
cord be damaged, it must be replaced by a competent qualified electrician(*) in order to avoid all danger.

e Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

e Do not place against a wall or other appliance. Leave at least 10cm free at the back and sides of the
appliance and 10cm free space above.

e Do not place anything on top of this appliance.

e  Extreme caution must be used when moving an appliance hot oil or other hot liquids.

e  Only use on a heat resistant surface.

e Only use the appliance for domestic household purposes and in the way indicated in these instructions.

e  Ensure the power cord does not come into contact with hot parts of the appliance or to touch wet or hot
surfaces.

e Never immerse this appliance in water or any other liquid for any reason whatsoever.

e Do not use with wet hands.

e Never use the appliance outside and always place it in a dry environment.

e This appliance is not intended to be operated by means of an external timer, separate remote control system
or any other device that switches the heater on automatically.

e Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the cord cannot get caught or twisted in any way.
Do not wind the cord around the appliance and do not bend it. Always ensure it is kept out of reach of
children. Do not allow the cord to hang over the edge of table or kitchen countertop.

e  Always remove the plug from the wall socket when not in use and before putting on or taking off
attachments and before cleaning.

e Do not cover the air outlet when the appliance is working.

e Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

e Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

e Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, keep your hands and face at a
safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when
you remove the pan from the appliance.

e If the plug or the mains cable of this appliance is damaged do not use and dispose of the appliance
responsibly.

e This appliance is earthed.
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e Allow appliance to cool down before cleaning.

e The use of accessories not recommended by the manufacturer may cause injuries.

e Incorrect operation and improper use can damage the appliance and cause injury to the user.

e Before cleaning and storing, always unplug and make sure the appliance has cooled down.

e Should the symbol be indicated on a certain surface, you need to be careful when handling the product. This
symbol means “CAUTION, this surface may get very hot during use”.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the producer or importer or any person who is

qualified, approved and competent to perform this kind of repairs in order to avoid all danger. In case of need

you should return the appliance to this electrician.

INTRODUCTION:

The Haws Family Airfryer provides an easy and healthy way of preparing your favorite ingredients. By using hot
rapid airflow circulation and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is that the Airfryer heats
food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

Control Panel

Air Outlet

Programme
Indicators

Menu Temp/ Start/Button Time Pause
BEFORE FIRST USE:
1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels from the appliance.
3. Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
4. Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.
This is an oil-free fryer that works on hot aic do not fill the pan with oil or frying fat.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air frying resulit.

OPERATIONAL INSTRUCTIONS
1. Plugin appliance. Display will illuminate and self-check.
Carefully pull the pan out of the airfryer
Add ingredients to the basket and slide pan back in
Press the 'Start/Pause? button.
To select one of the pre-set programmes press the 'Menu' button until the required programme flashes.
Time and Temperature can be altered by using the'+’ or'-' buttons on the required display. Note.
Temperature will display first and after five flashes of the programme time will be display
6. To manually set the time and temperature, press the 'Temp/Time? buton so the temperature and °C
indicator lights up, this can then be altered using or'-' buttons . Similarly, to amend the time press the

LA SN
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"Temp/Time’ button so the time identification and 'min' indicator lights up, altering to required time using
'+“or'-' butto ns.

Once required programme, or time and temperature, are set press the 'start/pause’ button to begin
cooking.

Once cooking is finished, pull the pan out of the appliance and check ingredients are ready.

If the ingredients are not yet ready simply slide the pan back into the appliance and set the timer for a few
extra minutes.

PRESET FUNCTIONS
Function Default Temperature |Default Time
Chips 200°C 25
Steak 180°C 13
Shrimp 180°C 15
Baking 160°C 25
Chicken 200°C 22
Bacon 180°C 15
Fish Fillet 200°C 20
Potato 180°C 10

SETTINGS:

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand,
we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

Because the Rapid airflow technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the pan briefly out of
the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Tips:

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Airfryer within a few minutes,

{ter you added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Airfryer.

Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Airfryer

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Airfryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want to
fry fragile ingredients or filled ingredients

You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 1500
for upto 10 minutes.
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Shake Extra information
Min-max | Time (min.) | Temp (/°C)
Amount (g)
Potato & fries
Thin frozen fries 500-600 18-25 200 Yes
Thick frozen fries 500-600 20-25 200 Yes
Potato gratin 600 20-25 200 Yes
Meat & Poultry

Steak 100-600 12-18 180 No
Pork chops 100-600 12-18 180 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Sausage roll 100-600 13-15 200 No
Drumsticks 100-600 25-30 180 No
Chicken breast 100-600 18-25 180 No

Snacks
Spring rolls 100-600 8-10 200 Yes
Frozen chicken nuggets 100-600 8-12 180 Yes
Frozen fish fingers 100-500 6-10 200 No
Frozen bread crumbed cheese | 1 o1 8-10 180 No

snacks
Stuffed vegetables 100-500 12-20 160 No

Baking
Cake 500 8-15 180 No
Quiche 500 20-22 180 No
Muffins 500 15-18 200 No
Sweet snacks 500 20 160 No

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still cold.
CLEANING:
Clean the appliance after every use.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the basket, as this may damage the non-
stick coating.
1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down. Note: Remove the pan to let
the Hot-air fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
3. You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the grill or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with some washing-up
liquid. Put the grill in the pan and let it soak for approximately 10 minutes.
4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

STORAGE:

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.
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TROUBLESHOOTING:

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The Airfryer does not work|

The appliance is not plugged in.

Plug the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Adjust the timer to the required preparation time to
switch on the appliance.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of ingredients in
the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Adjust the temperature to the required temperature
setting (see section operational Instructions' in chapter|
'Using the appliance').

The preparation time is too
short.

Adjust the timer to the required preparation time (see
section 'Settings* in chapter' Using the appliance").

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g.
fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of
the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

1 cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too much ingredients
in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke comes out of]
the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces
white smoke and the pan may heat up more than
usual. This does not affect the appliance or the end
result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. Make sure you clean the pan properly after each
use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from
the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

PROTECTING THEENVIRONMENT

This symbol indicates the separate collection of electrical and electronic equipment.

The main objective of the separate collection of this waste is to reduce the quantity to be
disposed of, promote re-use, recycling and other forms of recovery in order to reduce its

negative effect

s on the environment.

municipal waste.

When it is no longer in use, this appliance must not be disposed of together with other unsorted

The user is responsible for delivering it free of charge to the selective collection facilities available for that

purpose.

Pieces of equipment that are no longer in use can also be taken back at points of sale, by purchasing new

pieces of equipment that are equivalent and have the same functions.

For more detailed information on collection points, please contact your City Council or a point of sale for this

equipment.
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